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notre métier et
notre savoir faire.

Venez découvrir notre cuisine centrale

et rencontrez nos producteurs ! | S, -
Le 28 juin, la cuisine centrale de Reims vous ouvre ses portes pour un PORIES UUE’ERTES
moment de partage et de découvertes !
Nos équipes passionnées seront présentes pour échanger avec vous
et les producteurs vous présenteront leurs produits servis a nos
convives.
Nous avons hate de vous rencontrer lors de cette journée!

Etre cuisinier responsable,
c'est d'abord privilégier la saison !

Api Champagne-Ardenne a a cceur de servir a ses convives
des fruits et légumes de saison.

En mai et juin, nos chefs proposeront a nos petits convives
de déguster le concombre.

LE CONCOMBRE

Animer le temps du repas,
pour un moment convivial !

Nous débuterons cette période par un repas Burger,
qui sera proposé le vendredi 23 mai.

Le 4 juillet, Api vous proposera son repas de fin d'année
avec son repas froid et gourmand. MENU BURGER

Agir pour la planéte,
en consommant local !

Api Champagne-Ardenne est partenaire de la SCEA
Benjamin Marchal a Mairy-sur-Marne et vous
propose chaque année de savoureuses recettes a
base d'asperges fraiches et locales.

Le 6 juin, Api Restauration vous propose de déguster
les asperges locales avec son Cake aux asperges.
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ASPERGES

Et maintenant,

bon appitit !




